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CONTEST

“KALAVRIA SENZA GLUTINE”

Conclusione PCTO “Calabria Gluten Free” a.s. 2023/2024

A

Sala Verde

9.30 APERTURA LAVORI

Alessia Colosimo, Consigliere Associazione
[taliana Celiachia APS

Mario Vescio, Legale Rappresentante
Scamar srl

10.00 INTERVENTI

Teresa Cantaffa, Referente Progetto
“Calabria Gluten Free” AIC Calabria
Alessia Arcudi, Sviluppo Lavoro Italia
Antonio Giaccoli, Presidente Nazionale
Plzza DOC

Domenico Curcio, CEO- Amministratore
Celipast

Maria Praino, CEO- Amministratore e
responsabile produzione Magisa srl
Geremia Romano, Presidente Fondazione
Universita Magna Grecia di Catanzaro
Giuseppe Quattrone, Responsabile Capitan
Cooking

Antonella Torcasio, Docente Regionale
Laboratori Cucine

Vincenzo Fotia, Maestro Istruttore
Accademia Pizza Doc

Testimonianze alunni e docenti delle
Scuole partecipanti al PCTO “Calabria
Gluten Free”

MODERATORE:

Vittorio Caminiti, Presidente Museo
Bergamotto e del Cibo di Reggio Calabria

Venerdi 177 MAGGIO 2024 presso

Cittadella Regionale “Jole Santelli”- Germaneto (CZ)

Sala ristorante cittadella regionale -
Papilla di Scamar s.r.l.

9.00 PREPARAZIONE PIETANZE

SCUOLE PARTECIPANTI:

IS San Marco Argentano (CS)
IPSSCEOA Botricello (CZ)

Istituto Professionale "Luigi Einaudi”
Lamezia terme (CZ)

IPALB-TUR "Giovanni Trecroci” Villa
San Giovanni (RC)

lIS “Einaudi” Serra San Bruno (VV)
IPSSEOA Soverato (CZ)

IPSSA Locri (RC)

lIS “Mancini” Cosenza

1S “P. Galluppi” Tropea (VV)

IIS "Euclide" Bova (RC)

DEGUSTAZIONE PORTATA E
ILLUSTRAZIONE MENU IDEATO

GIURIA:

Filippo Cogliandro, Chef

Francesco Pucci, Chef

Filppo Galati, Chef

Domenico Penna, /mprenditore

Rocco Colacchio, /mprenditore
Francesco Minardi, Sviluppo Lavoro [talia
Alessia Colosimo, A/C Calabria

13.30 PREMIAZIONE

OSPITE SPECIALE
Gerardo Sacco, Maestro Orafo

COLLEGAMENTO TRA LE SALE E DIRETTA SOCIAL:

WIlady Nigro, Food Blogger Ambassador
Calabria



